Kennziffern der deklarationspflichtigen Zusatzstoff-Klassen

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstarker
5 geschwefelt
6 geschwarzt
7 gewachst
8 mit Phosphat
9 mit SiRungsmittel
10 mit einer Zuckerart und StiBungsmittel
11 enthélt eine Phenylalaninquelle
12 kann bei GbermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
13 unter Schutzatmosphare verpackt
14 mit Milcheiweil3
15 coffeinhaltig
16 mit Geflugelfleischanteil
17 mit Chinin
101 mit Schweinefleisch
102 mit fein zerkleinertem Fleisch
103 mit Alkohol

Legende der allergieauslésenden Lebensmittel

al Gluten-Weizen h1l Schalenfiichte Mandeln

a2 Gluten-Roggen h2 Schalenfriichte Haselniisse

a3 Gluten-Gerste h3 Schalenfriichte Walnsse

a4 Gluten-Hafer h4 Schalenfriichte Cashewkerne

a5 Gluten-Dinkel h5 Schalenfriichte Pecanisse

a6 Gluten-Kamut h6 Schalenfriichte Paraniisse
h7 Schalenfriichte Pistazien
h8 Schalenfriichte Macadamia

oder Queenslandniisse

b Krebstiere

c Eier

d Fisch

e Erdniisse

f Soja

g Milch(Laktose)

h Schalenfriichte

i Sellerie

j Senf

k Sesamamen

I Schwefeldioxid und Sulfite

m Lupine

n Mollusken(Weichtiere)
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